Meniiplan

Cafeteria 10.08.2026 - 14.08.2026

Rhabarber- Erdbeerkompott
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Anderungen vorbehalten!
Fur Informationen zu den Zusatzstoffen und Allergenen wenden Sie sich bitte an das Kachenpersonal.

Ihr Kiichenteam wiinscht lhnen einen guten Appetit!



