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Änderungen vorbehalten!

Pochiertes Ei

in Senfsauce

Butterkartoffeln

Möhrengemüse

Welsfilet

Senfsauce

Butterkartoffeln

Mischgemüse

Gemüse-Käsesauce

Salatbeilage

Honig-Balsamico-Dressing

warmer Milchreis Zimt und 

Spinat-

Kartoffelauflauf

D
ie

n
s

ta
g

M
o

n
ta

g

Blumenkohlmedaillon

Käsesauce

Kartoffelpüree

Apfelmus

Apfelcreme mit Sahne 

Hackbraten

Zwiebelsauce

Rahmwirsing

Salzkartoffeln

Bandnudeln

Menü I Menü II

F
re

it
a

g

Champignoncremesuppe 

D
o

n
n

e
rs

ta
g

M
it

tw
o

c
h

Schweinegeschnetzeltes

Broccolisalat

Butterspätzle

Hähnchenbrustfilet

Currysauce

Erbsen und Möhren

Butterreis

 

A/A1

Mandarinenquark 15/16/18/G

 

Pichelsteiner Eintopf 

mit Rindfleisch

Brötchen

Das Küchenteam wünscht Ihnen einen guten Appetit!

Rhabarber-Erdbeerkompott 15/16/18

12.01.2026 - 18.01.2026

Menüplan Cafeteria

Für Informationen zu den Zusatzstoffen und Allergenen wenden Sie sich bitte an das Küchenpersonal

Heidelbeertraum A/A1/C/G

Lauchcremesuppe A/A1

4/15/G

Blumenkohlcreme 

Mandelpudding 4/G


